
DUALCHEF 325 G  

Optimales Zubehör zum Grill

Grillfl äche 61 × 44 cm   Brenner 15.4 kW 

Arbeitshöhe 95 cm   

Masse [B×T×H] 139/84 × 63 × 123 cm 

Farbe Schwarz     Gewicht 75 kg

  DGS® ZONE DIVIDER*, DGS® PROTECTION BARS,

DGS® HEAT DIFFUSER* (DGS® Zubehör aus Edelstahl)

• 3 Edelstahl DGS® TWIN BURNER mit elektrischer Mehrfachzündung

• SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS) inklusive Netzteil

•  Stahlgasfl asche (max. 11 kg) im Unterbau verstaubar

•  Gusseisen-Grillroste und verchromter Warmhalterost

• Doppelwandige Edelstahlhaube mit Aluminiumguss-Seitenteilen 

und 2 integrierten Thermometern, LED-Licht für die Grillkammer

• 4 Lenkrollen, davon 2 mit Bremsfunktion

• 1 Seitenkochstelle

• Flügeltüren aus Edelstahl, Zubehöraufbewahrung im Unterbau

• BLAZING ZONE (Als separates Zuberhör erhältlich!) ermöglicht

rasches, scharfes Anbraten bei bis zu 900 °C

Weitere Modellvarianten DUALCHEF S 425 G, 425 G, 

S 325 G, 315 G erhältlich.

DAS DUAL GOURMET SYSTEM
DEFINIERT GRILLIEREN NEU!

• Gleichmässige Hitzeverteilung

• Zwei Temperaturzonen

• Reduzierter Gasverbrauch

AB 80 °C
DGS® ZONE DIVIDER (PATENT*)

Teilt die Grillkammer in zwei Temperaturzonen. So können 

gleichzeitig verschiedene Speisen bei unterschiedlichen 

Temperaturen zubereitet und Geschmacksübertragungen 

verhindert werden.

DGS® HEAT DIFFUSER (PATENT*)

Lenkt die Hitze konzentriert auf den Drehkorb und 

garantiert so einen reduzierten Gasverbrauch 

im Vergleich zu herkömmlichen Rückenbrennern.

BIS 360 °C
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