
So Swiss, so Solis.

Eigenschaften

SOLIS

Technische Daten
Artikelnr.:

EAN:
+ In Kunststoff eingebettete und lichtundurchlässige

Aluminiumfolie
+ Lebensmittelechtes Material
+ BPA frei
+ Für Sous Vide Garen geeignet (<85°C / <8 Stunden)
+ Für Tiefkühler geeignet (> -15°C)
+ Beidseitige Luftkanäle

LightBlocker Plus Vacuum Bags
50 Beutel (20 x 30 cm)

Schützt vor Aromaverlust
Schliesst das Aroma ein und schützt die 
Lebensmittel vor der Annahme 
unerwünschter Gerüche.

Widerstandsfähiges Material
Bestehend aus einer dicken, dreilagigen Folie 
(170 µm)

Ideal zum Konservieren 
Bestens geeignet für trockene Lebensmittel 
(Kaffee, Nüsse, Dörrfrüchte, Getreide etc.).

Hält viel länger frisch als herkömmliche 
Vakuumierbeutel.

Ermöglicht es Ihnen, nur so wenig Plastik wie 
nötig zu verwenden und zu entsorgen.

Schutz vor Licht und Dampf. Noch höhere 
Luftundurchlässigkeit als herkömmliche 
Vakuumierfolien.

Bewahrt die Frische von Lebensmitteln

Wiederverwendbar

In Kunststoff eingebettete und 
lichtundurchlässige Aluminiumfolie
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